BASES PARA EL CONCURSO DE
PLATOS ELABORADOS CON MIEL

1- Se debera presentar un plato en el que
uno de sus componentes sea la miel.

2- El Plato se presentara acompaiado de
un sobre cerrado, en cuyo interior figure
el nombre del concursante y en el
exterior el nombre del plato

3- Los platos se presentaran en el

polideportivo de Boal, (Sede de la Feria),

entre las 9 y las 11 de la mafiana del
dia 1 de noviembre
4- Los platos se clasificaran en tres

categorias:

CALIDAD

PRESENTACION

TIPICOS
Estableciéendose la misma cuantia de
premios para cada una de ellas.

PREMIOS

Tres primeros de
100 euros Trofeo y Diploma

Tres segundos de
70 euros Trofeo y Diploma

Tres Terceros de
40 euros Trofeo y Diploma
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ORGaNiza
ASOCIACION DE APICULTORES
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AYUNTAMIENTO DE BOAL

PaTROCINAGN
AYUNTAMIENTO DE BOAL
CONSEJERIA DE CULTURA Y TURISMO
CONSEJERIA DE MEDIO RURAL Y PESCA
CAJASTUR
HOSTELERIA DE BOAL
eon[Espana
ELECTRA NORTE

TOTAL EOLICA
PALACIO DE PRELO

COLaBORaN
ASOCIACION CULTURAL "PENEDO ABALLON”

21 pe OCTUBRE
Y 1 pe noviemBRe




FERia De La MieL De BoalL
PROGRdMa De acCToOS

OTRas acCTIvViDabeées

HOSTELERIA DE BOAL

Menu Feria de La Miel

Potaje, Ternera asada, Requeson con Miel de
Boal, Pan y vino (Cosechero): 15 Euros

En el Hotel- Restaurante “Prado” y e el

Restaurante ”“ La Terraza”

GRUPO DE TEATRO DE LA ASOCIACION
CULTURAL “PENEDO ABALLON"

Representacion de teatro y magosto tradicional

MANOS UNIDAS
Exposicién de trabajos y venta de productos

tipicos (Rapa Venera,etc.)

DURANTE LOS DIAS DE LA FERIA
SE REALIZARAN DIFERENTES
MUESTRAS DE TRABAJOS
ARTESANOS EN VIVO.




